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Apéro nach Wahl

Kalte Gerichte
Verschiedene geflllte Brote am Stlck
Antipasti
Verschiedene Canapés
Melonenwdurfel mit Rohschinken
Tomaten-Mozzarella Spiessli
Kaseplatte mit mundgerechten Sticken
Fleischplatten
Tartare Toast
Lachshappli, geraucherte Forellenfilets
Verschiedene Garnituren, Tomaten, Oliven, Eier

Warme Gerichte
Suppenstation mit Selleriecremesuppe, Weissweinsuppe, Buillon
Kleine Wirste vom Girill
Crevetten mit Dip-Sauce
Pouletstreifen mit Sauce
Hackspiessli

Desserts
Verschiedene kleine Desserts wie z.B. Mini Patisserie,
Cremen, Fruchtsalat, etc.

Preis je nach Zusammenstellung
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